	Меню

	Холодные закуски

	
	
	

	Мясной стол: пряная буженина из свиной шеи, пикантный куриный рулет из нежного филе, начиненный курагой, колбаса «Московская» твердого копчения. Подается с острой горчицей и соусом хрен в тарталетках из песочного теста.
	150 гр.
	 

	Семга малосольная по рецепту Шеф-повара, сервированная лимоном, маслинами и зеленью с грядки.
	150 гр.
	

	«Пикантный помидор», фаршированный белоснежным крабовым мясом, Голландским сыром, зеленью и деревенским майонезом.
	100гр.
	 

	Ассорти сыров: Сулугуни, Адыгейский, Гауда и копченый «Российский» в нарезке с виноградом, медом и орехами.
	200 гр.
	

	 Нежное филе атлантической селедочки с отварным картофелем и красным маринованным луком.
	200 гр.
	 

	Рулетики фирменные «Юкки» из домашней ветчины, начиненные сыром, чесноком и зеленью. Подаются на листьях зеленого салата с пудрой из пяти перцев.
	100 гр.
	

	Маслины и оливки греческие, маринованные с травами и оливковым маслом.
	80гр.
	

	Домашние соленья: хрустящая квашеная капуста с душистым растительным маслом, отборные огурчики домашнего засола, маринованные томаты «Черри» и морковь по-азиатски
	150гр.
	

	
	
	

	
	
	

	Пирамидка «По-кавказски» - из печеного баклажана с мягким сыром, грецкими орехами, ароматной кинзой и чесноком.        (По сезону).
	100 гр.
	

	
	
	

	
	
	

	                                     Салаты



	Сельдь «шубой укрытая», слоями уложена: печеная свекла, молодой отварной картофель, яркая морковь, куриное яйцо и воздушный майонез.
	200 гр.
	

	Салат «Пикантный» - с цыпленком, сыром, яйцом. Подается на ржаной гренке с соусом по-французски, с запечённым чесноком.
	180 гр. 
	

	 «Оливье» Классический: домашний салат с отварным куриным филе с фирменным майонезом, приготовленным по рецепту семьи Меньшиковых.        
	180 гр.
	 

	Салат «Афинский» из свежих овощей с маслинами, красным луком, сыром «Фета» и оливковым маслом первого отжима.  По Вашему желанию, мы готовы подать овощи без заправок и соусов, в натуральном виде.
	180 гр.
	

	«Капитанский»: с копченым филе трески, картофелем, соленым огурчиком, зеленым луком, свежим огурцом и зелеными оливками, подаётся с соусом "Винегрет".
	    180 гр.
	

	«Цезарь»: с цыпленком, листьями салата, перепелиным яйцом, томатами «черри» и сыром «Пармезан», с соусом из анчоусов и зернистой горчицей. Сервирован чипсам из бекона.

	180 гр.
	 

	Салат лесника «АУ» с маринованными грибами -  

опята и грузди, картофелем, луком, огурцом, заправленный розмариновым маслом.
	180 гр.
	 

	
	
	

	Воздушный салат из дальневосточных мидий, смеси зеленых салатов, авокадо, свежего яблока, спелых томатов и пикантных оливок с соусом «Айоли»
	180 гр.
	

	«Баварский»: с копчеными колбасками собственного приготовления, маринованными огурчиками, красной фасолью и свежими овощами, заправленный соусом из «Дижонской» горчицы.                        
	180 гр.
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	Супы на утро для сил.


	Янтарный наваристый куриный бульон с лапшой и гренками - для оттяжки и сил.
	350гр.
	

	Щи из квашеной капусты – похмельные, с чесноком и сметаной. 
	350гр.
	

	Борщ «Московский» с хлебным крутоном и горчицей.
	350гр.
	

	Солянка мясная наваристая с домашней сметаной.
	350гр.
	

	Уха «Ростовская» из трех рыб с зеленым маслом.
	350гр
	

	Рассольник «Ленинградский» с потрошками.
	350гр.
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


	                                       Горячие закуски

	
	

	Крылья куриные, маринованные с мёдом, пряными травами, чесноком и «Ворчестером». Подаются с острым соусом «Сальса».
	150 гр.
	

	Жульен из цыпленка со сливками и луком, запеченный под сырной корочкой.
	150гр.
	

	«Петровский» блинчик, испеченный в печи, с начинкой из ветчины, грибов и лука со сметаной.
	150 гр.
	

	Кокиль из рыбы: филе лосося и трески, запеченное в густых сливках с сыром.
	150 гр.
	

	Печеный на костре большой картофель, фаршированный горячим расплавленным сыром
и хрустящим беконом. Подаётся с соусом из густой сметаны и зелени.
	150 гр.
	

	Жульен из шампиньонов с филе цыпленка, томленный в сливках и запеченный под хрустящей сырной корочкой.
	150 гр.
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	Горячие блюда


	 Филе трески «фри» с обжаренным картофелем «Пушкин». Подается в окружении соуса «Белое вино».
	260 гр.
	 

	Ломоть свежего лосося, запеченный на решетке.

Подаётся c жульеном из цуккини, моркови, лука-порея и корня сельдерея, в окружении «Шербурского» соуса.

	260 гр.
	

	Эскалоп из свиной корейки с тархуном и каперсами, томленый в духовом шкафу, дополненный немецкой тушеной капустой. 
	260 гр.
	 

	Свинина, на Французский манер, запечённая с грибами, томатом и сыром. Подается с картофелем «Айдахо» и чесноком.
	260 гр.
	

	Отбивная, из свиной шеи, маринованная в специях и свежих травах, жаренная на мангале, с ароматом вишневой стружки.
	260 гр.
	 

	Шашлык из свиной шеи, приготовленный на углях, со свежими овощами, маринованным луком и красным соусом.
	    260 гр.
	 

	Шашлык из бедра курицы, приготовленный на углях, сервированный овощным соте, маринованным луком и томатным соусом. 
	260 гр.
	 

	Котлета  «по-киевски» из куриного филе, по старинному  рецепту с «зеленым маслом». Сервируется картофелем «Пай».
	260 гр.
	 

	Голень цыпленка с фермы, печеная в духовке с чесноком и специями. Подается с картофелем по-деревенски.
	260гр.
	

	Стейк из филе говядины, выдержанный в Чили - соусе с виски.  Готовится на раскаленной решетке.
	180гр.
	

	«Люля-Кебаб» из баранины, обжаренный на мангале, со свежими овощами, маринованным луком и соусом «Аджика».
	200гр.
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	                                      Гарниры


	
	

	Картофель «Айдахо».
	150 гр.
	 

	Картофель отварной с маслом и укропом.
	150 гр.
	 

	Картофель молодой, запеченный в травах (сезон).
	150 гр.
	 

	Гречневая каша с грибами. 
	150 гр.
	 

	Овощи гриль (сезон).
	150 гр.
	 

	Фасоль стручковая жаренная с розмарином.
	150 гр.
	 

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	

	
	
	

	
	
	

	

	
	
	

	                                      Блюда в стол



	«Гефилте фиш» фаршированная рыба целиком. На ваш выбор:                                                                        Лосось Карельский, судак Ладожский, щука с Волги.
	1000гр.
	

	Молочный поросенок, целиком томленный в русской печи с начинкой.
На ваш выбор начиненный:                                 гречей с грибами, фаршем с лесными ягодами, капустой с луком.
	1000гр.
	

	Индейка, приготовленная на вертеле целиком. 
На ваш выбор начиненная:
 Яблоками, фаршем с беконом, индийским «чатни»
	1000 гр.
	 

	Баранья нога, запеченная целиком на углях.
Подается с печеными целыми овощами, розмарином и фирменным соусом.
	1000 гр.
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


